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La belle passe de Giovannini

Tavannes La Féte des saisons battra son plein samedi a 16h lors du coup d'envoi de |a premiere rencontre de
championnat du FCTT, partie durant laquelle le club présentera ses nouveaux programmes de match pour le moins inédit.

Matthieu Hofmann

Gastronomie et  football
peuvent-ils faire bon ménage?
Oui, a en croire 1'idée pour le
moins originale qui a germé au
bord des pelouses du FC Tavan-
nes/Tramelan. L'idée en ques-
tion, justement, assaisonner les
programmes de match de la
premiere équipe du club. Pre-
nez un programme de match
d'une rencontre a domicile,
ajoutez-y une recette de cuisine
présentée par une personne qui
gravite de pres ou de loin au-
tour du club et vous obtiendrez
un agréable feuillet ot vous au-
rez autre chose a lire que les an-
nonceurs et le nom des joueurs
accolé a leur numéro.

Qui de mieux que Franck
Giovannini pour lancer cette sé-
rie inédite? Enfant de Tramelan
ou il a passé les quatorze pre-
mieres années de sa vie, le cui-
sinier triplement étoilé de 1'Ho-
tel de Ville de Crissier a accepté
la proposition du club et déli-

Elle ne doit pas
faire peur, elle
est a la portée
de chacun.

Franck Giovannini
A propos de sa recette

du parmentier de poireaux
ala féra fumée

vrera sa recette du parmentier
de poireaux a la féra fumée.
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«Elle ne doit pas faire peur, elle
ala portée de chacuny, assure le
chef dans les pages qui lui sont
dédiées dans le programme en
marge de la recette. «Et si vous
n'avez pas de féra sous la main,
il suffit de la remplacer par du
jambon ou du lard.»

Mettre en avant ceux
qui ceuvrent dans 1'ombre

«L'idée est vraiment que les re-
cettes soient accessibles», lance
Etienne Chapuis, instigateur du
projet et en charge de la com-
munication du club tavanno-tra-
melot. Un départ sur les cha-
peaux de roues avec Franck Gio-

Franck Giovannini, chef triplement étoilé, glisse une de ses recettes dans le prochain programme de match du FC Tavannes/Tramelan. Idd

vannini, mais ensuite? «On a
déja au moins les cinq pro-
chaines recettes», assure encore
ce journaliste a la retraite bien
connu de nos lecteurs. Au total,
il faudra trouver quinze cuisi-
niers pour couvrir la totalité des
parties a domicile.

De la cantiniére au latéral
gauche de la troisiéme équipe
en passant par les supporters,
chacun peut y aller de sa
contribution. «C'est aussi 'occa-
sion de présenter des personnes
qui sont habituellement dans

I'ombre», ajoute encore Etienne
Chapuis. En effet, chaque cuis-
tot, du dimanche ou non, aura
droit au méme traitement que
Franck Giovannini avec donc
une présentation.

Programmes bichonnés

Au FCTT, voila plusieurs an-
nées que 1'on s'est fait une spé-
cialité d'étoffer les programmes
de match. S'il est habituelle-
ment plutét rare d'en trou-
ver un qualifiable d'épais au-
tour de nos pelouses et méme

plus loin a la ronde, celui du
club fait pourtant traditionnel-
lement douze pages. L'an der-
nier, par exemple, on y trou-
vait une grande interview d'un
membre du club, sur deux ou
trois pages.

«Le programme de match est
une sorte de vitrine pour le cluby,
justifie Etienne Chapuis qui, de
mémoire de journaliste spor-
tif, confirme qu'il n'a que trop
rarement vu des programmes
aussi conséquents ou originaux
que ceux proposés par le FCTT.

«Et ca méme dans les ligues
supérieures.»

Plutdt la pinsa

que le parmentier

C'est un euphémisme que de
dire que le week-end des
membres du FCTT sera chargé
avec notamment ce début de
championnat de la premiére
équipe ce samedi 17 aofit a
16h a Tramelan face au FC
Lerchenfeld et la Féte des sai-
sons qui démarrera ce vendredi
16 a 17h. Comme de coutume,

le stand du FCTT sera juste der-
riére le Royal. A défaut de dé-
guster du parmentier de poi-
reaux a la féra fumée, les gour-
mands pourront croquer dans
des pinsa, une cousine de la foc-
cacia et de la pizza. Le theme
du corso étant cette année les
jeux de société, les footballeurs
proposeront une version revisi-
tée du classique «Qui est-ce?». Et
de peut-étre enfin permettre de
répondre définitivement a cette
question: «Est-ce qu'il ou elle a
les yeux bleus?»

PUBLICITE

Quoi de mieux qu’un
partenaire de confiance ?

Michael Simon

Conseiller en assurances et prévoyance

079 452 03 36

Zurich, Agence générale Didier Widmer
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2710 Tavannes
Rte de Pierre-Pertuis 25

Techniques énergétiques

Chauffage - Installations sanitaires

Ventilation - Climatisation

LIEGHTI SA ¢

Tél. 032 481 25 85
Fax 032 481 43 48

info@liechtisa.ch
www.liechtisa.ch

Y,
LA COLLINE

Le home La Colline a Reconvilier offre un cadre de vie s'inspirant d'un habitat
chaleureux et convivial, tout en misant sur un accompagnement de qualité et des
soins de confort. L'institution dispose d'une unité de psychogériatrie de 17 lits et
d'une chambre de court séjour. Toutes les chambres sont individuelles.

Le Foyer de jour du home La Colline propose un soutien et des activités
sociales en groupe favorisant un maintien a domicile. Ouvert du lundi au vendredi
et parfois les week-ends ainsi que les jours fériés.

Renseignements: Home La Colline, 032 482 74 00 (www.home-la-colline.ch)

Foyer de jour, 032 482 74 68 (foyer,jour@home-la-colline.ch)
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27180 Tavannes

Iguimaro@hotmail.com

luisguimaro.com
76 384 97 36

Ajour —toutes les news de la région,
de la Suisse et du monde entier.
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Deine Region dans ta poche

IMMEUBLE A VENDRE ?

Contactez une agence immobiliere
locale sans engagement

Hasler Immobilier P. et V.
Tramelan
tél. 032 487 53 85
www.haslerimmobilier.ch

Fabrique de fenétres

2732 Reconvilier
032 481 21 89

Bois Bois-Métal PVC



