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o diversions salées (sur assiette) 

foie gras et gel de lie de vin 
crevettes, sésame, wasabi 
mousse de céleri, pavot et saumon fumé 
lard confit, extrait de balsamique et doucette 

 
 
 

o plat chaud (sur assiette) 

pièce de veau 
carottes confites et persil 
patates douces et boulgour aux amandes 

 
 
 

o buffet de fromages 

pain et quelques fruits secs 
 
 
 

o buffet de desserts 

tartelette chocolat 64% et chicorée 
pavé noisettes, ganache caramel et nougatine 
crème prise passion-mandarine 
cubes ananas, litchis et gingembre 
 

 
 
 
 

découverte gastronomique 
      à votre domicile 

 


